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Onze wijnkaart bevat wijnen uit de klassieke wijnlanden,
maar ook wijnen uit de “nieuwe” wereld. Wij schenken
meerdere huiswijnen per glas en hebben daarnaast een
mooie selectie wijnen per fles. Advies nodig of een van
onze huiswijnen proeven? Vraag daar gerust om, wij
helpen u graag.

GIN-TONIC

We love Gin-Tonic

Begin 2017, na het proeven van talloze gin's, ontstond bij
ons het idee om een eigen gin te ontwikkelen. Een half
jaar later, in samenwerking met distilleerderij de
Pronckheer, stond de Bleeckerstreet-gin op onze
schappen.

Onze gin is een eerbetoon aan de geuren, kleuren en
smaken van Bleeckerstreet in New York. Europese
jeneverbes, Italiaanse citrus en Aziatische hints van
gember en Szechuanpeper maken elke slok spannend en
vol karakter. Wij serveren hem met een slice gember en

zestes van citroen.
Nog niet bekend met Gin-Tonic? Probeer dan onze
Gin-Tonic proeverij: vijf verschillende gin's voor € 15,00 en

ontdek de verschillen zelf.

Meer gin-tonic's vind je op onze drankenkaart.
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BLEECKERSTREET

Bleeckerstreet is een straat in Manhattan waar je
verdwaalt tussen kleine bars, muziek en restaurants van
over de hele wereld. Waar tafels vol staan met
gerechten, glazen worden bijgeschonken en gesprekken
langer duren dan gepland.

Die sfeer brengen we naar Bleeckerstreet. Voor een vast
bedrag van € 43,50 per persoon serveren we de hele
avond gerechten uit verschillende keukens, midden op
tafel. Om te delen, om te ontdekken, om opnieuw te
bestellen. Warm, koud, hartig en zoet. Klassiekers en
verrassingen.

Geen vaste volgorde maar een tafel vol verhalen en
smaken. Welkom bij Bleeckerstreet.
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Kinderen tot en met 4 jaar gratis.

Van 5 tot en met 10 jaar rekenen wij € 3,- per levensjaar.

In onze keuken houden wij rekening met allergieén. Ondanks alle
voorzorgsmaatregelen kan het voorkormen dat er sporen van allergenen
in een van de gerechten aanwezig zijn.

MENU
BLEECKER

STREET

EAT « SHARE « DRINK

SHARED DINING

Onbeperkt tafelen voor € 43,50
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Burrata stracciatella @

Tuinerwten ¢ courgette « pesto met citroen ¢ noten
Geitenkaas #

Rucola « honing * walnoten

Gado-gado salad met soja-ei @

Taugeé « komkommer « groene bonen ¢ pinda

Pani puri tonijn

Avocado « komkommerparels ¢ tonijntartaar
Paling & makreel

Brioche « dille » mousse van makreel en paling
Tuna tataki cracker

Wakame ¢ komkommer « wasabi ¢ tonijn
Tartaar on toast

Rundertartaar « klassieke tartaarsaus ¢ peterselie
Sashimi van zalm

\Wasabi ¢ soja » gember

Nigiri van zalm

Nori » wasabimayo ¢ soja

Vegetarische nigiri 2

Wakame ¢ ingelegde daikon ¢ soja
Bruschetta classico #

Tomaat ¢ knoflook ¢ basilicum « ui

Mai's tostado met pulled aubergine 2
Paprika ¢ cajun kruiden

Shrimp taco « Mini taco « garnaal « crispy chili
Paratha pulled chicken

Butter chicken « yoghurt « limoen

Carpaccio Frans

Truffel » oude kaas  noten ¢ rucola

Carpaccio Italiaans

Pesto » Parmezaan « pompoenpitten « rucola
Carpaccio Spaans

Aiali « chorizo « Manchego e rucola

Carpaccio van de dag « \Vertellen wij u graag
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COLD

(1)
®

HOT

Steamed bun rendang

Runderstoof « zoet-zure komkommer
Korean sticky chicken

Crispy chicken  lente-ui  chili popcorn
Zalm teriyaki

Zalmfilet « oosterse groentes ¢ teriyakisaus
Saté van knolselderij 2

Kokosmelk « emping * atjar

Gyoza van kip

Truffelmayonaise * lente-ui » costerse sojasaus
5-spices bitterbal #

Spicy ananas

Bloemkoolwings ~Z

Frisse limoencreme

Kreeftensoep

Creme fraiche « lente-ui

Soep van vandaag

Vertellen wij u graag

Meerval a la plancha

Gerookte amandelen « smokey roomsaus
Coquille van garnaal en kabeljauw
Zeewierkaviaar ¢ dragonsaus

Gyros van knolselderij 2

Gyros e pita ¢ tzatziki

Champignons a la escargots Z
Champignons « knoflookboter

Gamba’s pil pil

Knoflook « Spaanse peper

GO

SHARED DINING

Onbeperkt tafelen voor € 43,50

BBQ-OVEN

Moorse kipspies
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Saus al ajillo « gerookte paprika

BBQ ribs

Sparerib

Surinaamse BBQ chicken

Kippendij « masala * knoflook * pepers
Premium runderentrecote 200 gr (+ €5,-)
Beurre de Paris

HAUTE FRITURE

Dutch
Patat « mayonaise

Italian

Zoete aardappel ¢ truffelmayonaise « Parmezaan
Spaans

Patatas bravas e aioli « pimento

SWEETS

Parfait van zwarte bessen
Witte chocolade
Warme appel crumble

Appel « citroen  vanillesaus
Sorbetijs

Vruchtensorbet ¢ slagroom

Dessert van de week

Vertellen wij u graag

Cheesecake

Bastognekoek « lemoncurd

Dame blanche

Vanille-ijs « chocoladesaus ¢ slagroom

CHEESE

Kaasplankje
Suikerbrood « appelstroop.




